
Gournier Blanc  

Cévennes 
Indication géographique protégée 
 

Cépage 
Chardonnay, Sauvignon, Rolle,   
Grenache blanc, Viognier, Roussane   
 
Au Chai 
Récolte à maturité  
Tri sévère 
Egrappage 
Macération pelliculaire à froid des cépages aromatiques 
Pressurage pneumatique 
Débourbage au froid 
Fermentation à 16° - 18° en cuves thermo régulées 
Elevage sur lies fines 
 
Dégustation 
Jaune doré clair et brillant, nez expressif d’aubépine, de fleurs 
blanches, de citron et de bergamote, frais en bouche,  
gourmand, juteux, tout en finesse.  
 
Conseils de dégustation 
Accords : plateau de coquillages, ceviche de saumon, assorti-
ment de sushis et sashimis 
Garde : à boire  
Température : 10° 
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