Gournier Rouge

Cévennes
Indication géographique protégée

Cépages

Merlot - Cabernet sauvignon - Syrah

Au Chai

Récolte a maturité optimale

Tri sévere

Egrappage

Macération pré fermentaire a froid.
Fermentation a 26, 28° en cuves thermo régulées
Durée : 8 a 12 jours

Elevage sur lies fines

Dégustation

Rubis profond, nez de poivre, cerise trés mire, charnu, tanins
fins, veloutés, bois de réglisse, menthe fraiche, beaucoup de
fruit, harmonieux, gourmand.

C ils de dégustati
Accords : saucisse grillée et aligot, onglet sauce au vin rouge,
frita de lapin

Garde : 1 a 2 ans

Température : 16°
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